
JOGHURT MIT HAUSGEMACHTEM GRANOLA
	 mit frischem Obst und Blaubeer-Kompott		  9.90
	 veganer Joghurt		  +1.70

KAKAO-DATTEL-CHIA-PUDDING  vegan
	 mit frischen Beeren		  6.90

SYRNIKI 
	 russischer Quarkpfannkuchen mit Crème fraîche
	 und Erdbeermarmelade		  14.50

FRENCH TOAST
	 Brioche mit Vanillesauce, Blaubeer-Kompott, 
	 Saurer Sahne und frischen Beeren 		  14.50

RÜHREI  mit italienischem Landbrot und Butter
	 Natur 	 	 8.90 
	 mit Feta und Tomate	 	 10.90
	 mit Schmorzwiebeln und krossem Bacon	 11.90

SHAKSHUKA mit italienischem Landbrot
	 orientalische Tomatensauce mit Paprika, Aubergine, 
	 Kichererbsen und Koriander		  14.50
	 2 pochierte Eier, Joghurt und Kräuteröl		  0.00
	 veganer Schmand und Kräuteröl  vegan		  0.00

BURRATA mit Olivenöl und Salzflocken
	 dazu Röstpaprika, Kirschtomaten und frittierte Kapern	  13.90 

PAN CON TOMATE  vegan
	 geriebene Tomaten mit Olivenöl und Fleur de Sel,
	 auf geröstetem Landbrot mit Wildkräutersalat		  9.90

GERÖSTETES LANDBROT  dazu Wildkräutersalat vegan
	 mit Bohnencreme, Süßkartoffel-Ceviche, Pico de Gallo 
	 und gerösteten grünen Kürbiskernen		  14.50
	 + Feta 		  16.90

FOCACCIA SANDWICH  dazu Wildkräutersalat vegan
	 mit gegrillter Aubergine, Burrata, Rucola 
	 und Röstpaprika-Bohnen-Dipp		  16.90

FRÜHSTÜCK 10 - 15h

Informationen über verwendete Allergene erhalten Sie
bei unserem Servicepersonal.

NUR KARTENZAHLUNG MÖGLICH



EGGS BENEDICT dazu Wildkräutersalat
	 pochierte Eier, gekochter Schinken und 
	 Sauce Hollandaise auf geröstetem Landbrot 		  15.90

EGGS ROYAL dazu Wildkräutersalat 
	 pochierte Eier, hausgebeizter Lachs und Spinat
	 mit Sauce Hollandaise auf geröstetem Landbrot		  18.90

EGGS VEGETARISCH dazu Wildkräutersalat
	 zwei pochierte Eier, junge Erbsen-Püree, geschmorter
	 Lauch, roh marinierte Zucchini mit Sauce Hollandaise 
	 auf geröstetem Landbrot		  15.90

KARTOFFELRÖSTIS dazu Wildkräutersalat
	 Pilze und Schmorzwiebeln mit Creme fraiche
	 vegan möglich 		  15.60
	 + pochierte Eier	 19.90
	 Ziegenkäse, Ofentrauben und Honig 		  18.90
	 hausgebeizter Lachs und Crème fraîche		  18.90
			 
HANDGEMACHTE PIEROGI mit Kartoffel-Quark-Füllung  
	 dazu Sauerkraut, gebratene Champignons, 
	 Schmorzwiebeln, Sauerrahm und Möhrensalat	 14.50

KRAKAUER CURRYWURST  Metzgerei Wild-Reuber
	 in hausgemachter Currysauce 		  7.90

SÜSSKARTOFFELPOMMES  vegan möglich
	 mit Limetten Aioli 		 7.70

EXTRA
	 Kartoffelbrötchen		  2.40
	 Kartoffelbrötchen mit Körnern		  2.70
	 2 Scheiben Zimmermanns Schwarzbrot		  2.70
	 2 Scheiben italienisches Landbrot		  2.40
	 Croissant		  2.90
	 Butter		  2.00
	 Naturfrischkäse		  2.00
	 Hausgemachte Erdbeermarmelade		  2.40
	 Honig		  2.10 
	 Gekochtes Ei vom Hof Alpermühle		  2.70
	 Pico de Gallo vegan	 4.90
	 3 Scheiben krosser Bacon	 4.40
	

FRÜHSTÜCK

Unser Fleisch beziehen wir von der Metzgerei 
Wild-Reuber und unsere Eier vom Hof Alpermühle. 

10 - 15h


